El cerdo, posible responsable del 20% de los casos humanos
de salmonella en la UE
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Asi lo refleja la AESA, que evalud una serie de medidas para reducir el nimero de
casos como, por ejemplo, la garantia de que los cerdos en las explotaciones estén libres
de esta enfermedad o una adecuada limpieza y desinfeccion de las granjas.

La carne de cerdo podria ser la responsable de entre un 10 y un 20 por ciento de los
casos humanos de salmonella en la Union Europa, segun la Autoridad Europea la
Seguridad Alimentaria (AESA). Un porcentaje que varia dependiendo del pais.

Con el objetivo de reducir los casos afectados por esta enfermedad, un grupo de
bidlogos del organismo llevard a cabo una serie de medidas. Entre ellas hay que
destacar la garantia en los cerdos de cria de las explotaciones libres de salmonella,
limpieza y desinfeccion de las granjas, evitar contaminaciones en la matanza, etcétera.

Segun el grupo, estas medidas podran variar dependiendo de la situacion de cada estado
miembro y sefiala que una reduccién en el nimero de bacterias se traduciria en una
disminucion del 60-80 por ciento de los casos humanos de salmonella.

Ademas de los productores, la AESA afiade otras medidas como vigilar la
temperatura en el transporte y también como conserva la carne el consumidor en
el hogar.



