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La salmonel·la,  un problema a resoldre

1.- La salmonel·la: exemple proper.

2.- L’escenari internacional. 

3.- La salmonel·la: el gran enemic de la carn fresca.

4.- Escorxador: Gestió del risc de salmonel·la.
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Una crisi alimentària de salmonel·la 
afecta a tota la cadena de valor, des del 
productor primari fins al supermercat 

que comercialitza el producte.

1.- La salmonel·la: exemple proper



Participació de les exportacions europees (UE 15/25) en 
comparació amb les exportacions mundials

2.- L’escenari internacional



Classificació dels deu millors en la producció de carn de porc

2.- L’escenari internacional



COST DE LA MÀ D’OBRA

•Alemania: 12-15€/hora

•Dinamarca: 32€/hora

•Francia: 20€/hora

Creixement

crisis

Reestructuració

Internacionalització

creixement

•Internacionalització

•Diferenciació de 
producte

•Sostenibilitat

Modernització

des del 1990                            Futur

Eixos estratègics per millorar la competitivitat
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Competitivitat

• Els 27 de la EU han perdut les quotes de mercat en la producció
de carn de porc a tot el món.

•Els majors competidors com Canadà i Brasil són més competitius 
en cost.

• Augmenten els costos d’alimentació amenaçant la competitivitat 
de la producció de carn de porc a Europa.

NECESITAT DE MILLORAR LA COMPETITIVAT EN COST

NECESITAT PER ESCAPAR DE LA COMPETICIÓ EN COST:

SALMONEL·LA

2.- L’escenari internacional
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Reglament de criteris microbiològics 2073/2005

Modificació 1441/2007
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SALMONEL·LA

listeria

REGLAMENT DE CRITERIS MICROBIOLÒGICS 2073/2005

Absència/presència

relacionat amb la presència en els animals

Principal preocupació a la carn fresca

Els factors de control no apliquen a la carn

fresca: Tª, pH, activitat d’aigua (Aw), aditius

Presència inferior a 100 ufc /25g

Relacionat a factors ambientals

preocupació en productes elaborats

Resistent a pH, Tª,....

3.- La salmonel·la: el gran enemic de la carn fresca



L’ESCORXADOR ÉS 
UNA ACTIVITAT 
POTENCIALMENT 

MULTIPLICADORA

4.- Escorxador: Gestió del risc de la salmonel·la 
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Es barregen les mostres de les localitzacions 
introduint el contingut (esponja + tampó ) de 
tres bosses en la quarta bossa. 400 cm2.

El mostreig es fa abans de la cambra d’oreig

Mètode immunofluorescència.

Resultats en 24h.

Reglament de criteris microbiologics 2073/2005

Decissió 2001/471/CE
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Conclusions: estratègies de futur

1.-Classificació del risc per granja/proveïdor: selecció

2.-Matança segons gradient de risc

3.-Revisió d’higiene i bones pràctiques de cada 
operació en l’escorxador

4.-Avaluar la introducció de mètodes de 
descontaminació de les canals.

4.- Escorxador: Gestió del risc de la salmonel·la 
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