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Controls



BROT DE SALMONEL·LA

Pèrdues econòmiques

Aparició a la premsa

Pèrdua de confiança dels clients

Ruïna de l’empresa i 
afectació del sector



UN CAS REAL:
Salmonel·losi per Sant Joan

NUEVO PROBLEMA DE 

SEGURIDAD ALIMENTARIA

La salmonela en la crema
“Nunca lo había
pasado tan mal”,

declaró un vecino de
Torroella de Montgrí

desde el hospital”
La Vanguardia 27/06/2002

Centenars de persones 
infectades de salmonel·la 
per unes coques de Sant 

Joan en malestat a 
Torroella



� Recepció de carns fresques:
� Imprescindible excel·lent qualitat microbiològica

� Transformació de la carn en producte carni
� Cuit
� Crus - Curat



� Cuits:
� Cocció � NO PROBLEM?

� Curats:
� Reducció d’aigua � NO PROBLEM?

� Realitat: SÍ QUE ÉS UN PROBLEMA



� Cuits:
� Bones pràctiques de fabricació
� Correcta pasteurització
� Arribar al cor del producte a una temperatura 

suficient per destruir tots els patògens
� Es disposa de:

� Equips de cocció
� Mesures de control
� Eines per garantir-ho



� Cuits:
� Pot ser causa de problemes :

� Demandes de consumidors que volen el producte 
tractats a menys temperatura de l’adient 

� Demandes de textura i consistència del producte 
incompatibles amb les temperatures de cocció adients

� Panxeta
� Llom
� Bacó

� Qualitat microbiològica de la matèria prima: 
FONAMENTAL



� Demandes específiques dels consumidors:

� Menys sal



� Demandes específiques de les administracions:

� Menys additius

Parabens                
Sorbats
Nitrats

PROHIBITS!!!



ETIQUETES NETES

PAQUET D’HIGIENE

Reglamentos (CE) 852/2004,
853/2004 y 854/2004 del 

Parlamento Europeo y del Consejo, 
de 29 de abril de 2004,
relativos a la higiene



� Absència /25g              (Catalunya)
� Ausencia /25g                 (Espanya)
� Absence /25g              (Anglaterra)
� Absence /25g                     (França)
� Fehlen /25g                  (Alemanya)
� Отсутствие /25r                (Rússia)
� 缺席 /25克 (Xina)



� Matèria Prima:
� Absència de SALMONEL·LA

� Industria transformació
� Garantir l’absència de 

SALMONEL·LA fins al 
producte acabat

Consumidor
Producte lliure de 
SALMONEL·LA






