Area de Desenvolupament Empresarial
> Delegacions

Cambra de Comerg
de Barcelona

Sessio informativa:
Aplicacié del PNCH i ’APPCC en la industria alimentaria

Data: divendres 11 de juliol de 2008
Hora: 9a 14 h.
Lloc: Cambra de Comerc de Barcelona.
Historiador Ramon d’Abadal i Vinyals, 5 Edifici El Sucre. Vic

OBJECTIUS

Coneixer I'aplicacio practica del PNCH (Pla normalitzat de control d’higiene) i TAPPCC (Analisi de
perills i punts critics de control) en la indistria alimentaria.

DESTINATARIS

Responsables de Qualitat, Responsables d’Exportacio i Tecnics d’empreses alimentaries.
Professionals de I’Agéncia de Proteccié de la Salut.

PROGRAMA
08.45 Recepcio i entrega de documentacio.
09.00 Presentaci6 i benvinguda a carrec de

Oriol Guixa, President de la Delegacio a Osona de la Cambra de Comerg de Barcelona

09.10 PNCH (Pla normalitzat de control d’higiene). Fonaments.
Sr. Myriam Quifioa Salanova
Responsable d’escorxadors d’Osona. Agencia de Proteccio de la Salut

10.30 Pausa

11.00 PNCH (Pla normalitzat de control d’higiene). Aplicacio practica.
Sr. Migquel Roca Bernaus
Coordinador Veterinari d’‘Osona. Agéncia de Proteccio de la Salut

12.15 APPCC (Analisi de perills i punts critic de control). Aplicacié practica.
Sr. Rosalina Esteban
Inspectora sanitaria d’'Osona i membre del GRACAT (Grup de referéncia d’autocontrols de
Catalunya). Agéncia de Proteccid de la Salut

13.30 Col-loqui

14.00 Cloenda a carrec de I'’Agéncia de Proteccio de la Salut.

Jornada gratuita prévia confirmacié d’assisténcia al teléfon 93 889 54 14 o bé al mail
vic@cambrabcn.org




