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. Por que 7 este Plan.

¢ Que objetivos buscamos?



Normativa de aplicacion

Reglamento 183/2005

(art. 5.3. (a)) las empresas explotadoras de piensos deberan
cumplir con criterios microbiologicos especificos. Los criterios
y objetivos deberan ser adoptados por la UE de acuerdo con e/
procedimiento establecido en el articulo 371 (2)

Real Decreto 1940/2004

(art 4.(c) ‘La vigilancia de las zoonosis fransmitidas por los
alimentos se llevara a cabo en la fase o /as fases de la cadena
alimentaria mas apropiada segun la zoonosis o el agente
zoonolico en cuestion, es decir, en el nivel de la produccion
primaria, y/o en las demas lases de la cadena alimentaria,
Incluidos los alimentos y los piensos’.
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Aun asi.......

» La UE no ha establecido unos limites microbiolégicos para el pienso

La UE no ha establecido un sistema homogéneo de toma de
muestras

O No se conoce la incidencia real de Salmonella en piensos (en
Espana):
m ¢ Mafterias primas/pienso acabado?
m /Serofipos?
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Obijetivos

O Valorar la incidencia de /los distintos serofipos de
Salmonella, enterobacteriaceas en general y E. coli
en particular, en las materias primas y pliensos
destinados a animales productores de alimentos
destinados al consumo humano.
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Obijetivos:

O Proporcionar datos que permilan el posterior
establecimienfo  de  criterios  microbiologicos
nacionales y comunitarios en las distintas mafterias
primas y plensos.
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Obijetivos

O Proponer las mediadas de control
(PROPORCIONALES Y PROGRESIVAS) mas
eficaces para evitar Ila diseminacion de
microorganismos potencialmente pafogenos a
fraves del pienso
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Obijetivos

O Proporcionar informacion que permitan verificar /a
/doneidad de los sistemas de Analisis de Peligros y
Puntos de Control Criticos y las Buenas Practicas
de Higiene en la Elaboracion de Piensos
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O ¢ Que procedimiento se ha empleado en el disero
ael estudio nacional?
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SALMONELLA ES UN MICROORGANISMO PECULIAR

o De naturaleza ubicua, sobrevive y se puede multiplicar en un
amplio rango de sustraltos y condiciones ambieniales.

O Su erradicacion resulla practicamente imposible.

Conclusion :

‘Los programas de control en fabricas de piensos deben
centrarse en readucir su presencia al maximo .



SALMONELLA ES UN AGENTE ZOONOTICO, CUYO
CONTROL ES IMPORTANTE:

Desde el punto de vista de Salud Publica
(Salmonelosis)

Desde el punto de vista de Sanidad y produccion
animal (Mayores costes de produccion)
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O ¢ Cual es el ambito de aplicacion del
Plan nacional de investigacion?



a Materias primas

1 Ambientales

2 Plensos acabados

(11
Consideradas de mayor riesgo, que fuesen destinadas a

especies animales de mayor relevancia en la transmision

b}
de Salmonella .



25 B 3
icEga

L
11T S F - - : >
X |i|.‘. Y Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Materias Primas

d Se clasificaron las materias primas utilizadas en
alimentacion animal en tres grupos, segun el mayor
O menor riesgo que presentan a ser contaminadas
por salmonela.
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GRUPO 1: MATERIAS PRIMAS DE MAYOR RIESGO

O Harina de soja, soja integral y cascarilla
de soja

O Harina de pescado

Harina y semilla de algodén

Harina de colza

Harina de girasol

Harina de palmiste

Salvado de trigo

Cebadilla

Otros concentrados proteicos

O 000000
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GRUPO 2: MATERIAS PRIMAS DE RIESGO MEDIO-ALTO

O Granos de cereales

0o Otros subproductos de cereales

0 Otros concentrados energéticos

0 Ingredientes fibrosos: pulpas, alfalfas, etc.
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GRUPO 3: MATERIAS PRIMAS DE BAJO RIESGO

o Carbonatos

o  Fosfatos

o  Otras fuentes minerales

o  Correctores

o  Aditivos

O Melazas
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SUCEPTABILIDAD DE LAS MPs A LA
CONTAMINACION POR SALMONELLA

o Mps ANIMAL > mps VEGETALES
o Concentrados proteicos > cereales

o MAYOR EN mps RESULTAN PROCESO INDUSTRIAL
(SUBPRODUCTOS)

o PARA UNA MISMA mps, > A MAYOR TIEMPO DE
ALMACENAMIENTO Y MAYOR AW



CLASIFICACION DE LOS PIENSOS

a Alto
a Medio/Alto,

“Segun /a especie animal a la que son destinados “



Piensos de Alto riesgo

O Avicultura Harina

0 Avicultura (Granulado)



O

O

O

O

Piensos de riesgo medio/ alto

Porcino Harina

Porcino Granulado

Rumiantes y otros en Harina

Rumiantes y otros en Granulado




Muestras medio ambientales

O Enfriador

O Piquera materias primas

o Carga pienso acabado

0 Polvo ambiental (ventiladores, conductos,
suelo...)
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Condicionantes

0 Elaborar un protocolo de muestreo de facil
aplicacion en la practica.

0 Poblacion de muestreo: fabricas de pienso de las
diferentes CC.AA.

0 En concreto, fabricas cuya principal produccion
fuese el pienso de aves y porcino
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Clasificacion de las fabricas segun volumen
de fabricacion

0 Fabricas pequenas ( Tm /mes)

<1.000
0 Fabricas medianas (Tm /mes)
1.000-5.000
a Fabricas medianas-grandes (Tm /mes)
5.000-10.000

0o Fabricas grandes (Tm /mes)
>10.000



Determinacion numero de muestras

0 Tamano de la poblacion: numero total de
fabricas.

0 Prevalencia esperada de Salmonella en la
poblacion: 5 %.

O Nivel de confianza : 95 %.



O

O O 0O O

Propuesta del MAPA a las CCAA, en la
la CNAA.

Participan fodas las CCAA.
Se trata de un Plan de Investigacion.
Las CCAA recogen y financian toma muesiras.

El MAFA coordina y financia el material de
muestreo.
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O

PROCEDIMIENTO

Clasificacion de las malterias primas y pliensos en
funcion del riesgo

Clasificacion de las fabricas de piensos en funcion
de su produccion anual y especies de destino

Estimacion de /a poblacion de muestreo (n° de
fabricas) y cantidad de muestras por fabrica.

Toma de muestras en fodas las CCAA
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Procedimiento (ll)

0 Muestreo de mas de 600 fabricas a lo largo de 1
ano

0 7 muestras por cada fabrica
= 3 muestras de materia prima
= 1 muestra ambiental
= 3 de piensos
o Aproximadamente 5.000 muestras

0 Una encuesta de bioseguridad/fabrica



;_‘.__[__:__::
icEga

e
!IliLL ' Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Evaluacion de resultados

0 Incidencia de Salmonella
= Serotipado, en caso de ser positivos

0 Recuentos enterobacterias y E. coli

O Relacionados con las medidas higiénicas en
fabrica

0 Segundo semestre de 2008
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Una encuesta de bioseguridad/fabrica

n CARACTERISTICAS ENTIDAD

= Informacion General
= Tipo de produccion
= Especies animales
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Una encuesta de bioseguridad/fabrica
O 1) INGREDIENTES DEL PIENSO

= A) Aspectos generales de almacenamiento materias
primas

= B) Almacenamiento de productos envasados (en sacos,
otros envases 0 big-bag)

= C) Almacenamiento de productos a granel
= D) Control de plagas

o 1) FABRICACION Y MAQUINARIA

= A) Mantenimiento
= B) Mezclas
= C) Procedimientos de higiene y limpieza interior
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Una encuesta de bioseguridad/fabrica

o 1l FORMULAS DE FABRICACION, ETIQUETADO
Y REGISTROS DE PRODUCCION

= A)Fdérmulas
= B) Etiquetas
= C) Registros de produccion

o IV CONTROLES SOBRE PRODUCTO ACABADO

= Almacenamiento de pienso acabado, envasado y a granel
= B) Transporte y distribucion

= C) Retiradas

= D) Reclamaciones
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Una encuesta de bioseguridad/fabrica
0 V PERSONAL

A) Formacion
B) Supervision
0o VI EDIFICIOS, INSTALACIONES Y BIOSEGURIDAD
A) Mantenimiento
B) Suelos
C) Edificios
D) Bioseguridad

O VIl CONTROL DE CALIDAD

A) Plan de control para materias primas y otros ingredientes
B) Plan de control para pienso acabado

C) Analisis laboratoriales en pienso acabado

D) Proteinas Animales Transformadas

E) Premezclas medicamentosas
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Y ademas .....

Informe sobre ensayo realizado con dosificacion de
acidos organicos en pienso , y su posible validacion
como proceso de descontaminacion.
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¢, QUE METODOS SE UTILIZAN PARA REDUCIR LA
CONTAMINACION EN FABRICAS DE PIENSO?

o Utilizacion de procesos tecnologicos
= Basados en la termo sensibilidad de Salmonella.
= Combinan T8, H, Pyt
= T%>80-85°Cyt=10-15 min. Reducen.
= T*=115-120 °C y t = 10-15 min. Higienizan

O Los procesos tecnologicos descontaminan, pero no
evilan recontaminacion
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¢ QUE METODOS SE UTILIZAN PARA REDUCIR LA
CONTAMINACION EN FABRICAS DE PIENSO?

Tratamientos Quimicos

0 Basados en la sensibilidad de Sa/monella a pH
bajos .

0 Mezclas de acidos organicos.
0 Propionico + Formico (Lactico).

O Actualmente clasificados como aditivos
conservantes (Directiva 70/524/CEE).
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Gracias por su atencion
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